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KOSTEBEK PASTA

3 yumurta

3 fincan seker

1 fincan sivi yag

1 fincan sit

3,5 fincan un

2-3 yemek kasigi kakao
1 paket kabartma tozu
1 paket vanilya
Kremasi igin:

1 litre st

7 yemek kagsi§i nisasta
1 bardak seker

1 pk krem santi

Kek i¢in tim malzemelerini karigtirip firin tepsisine dékerek pismeye birakiniz. Kekin fazla kabarmamasi icin
tepsinizi klicik segmeyiniz, normal firin tepsisi ideal olur. Diger taraftan kremayi pisirerek sogumaya birakiniz ve
soguyunca bir paket toz krem santiyi i¢ine karistirip mikserle ¢irpiniz.

Simdi bu sevimli yuvarlaklari nasil yaptigimiza gelelim; Keki firndan ¢ikardiktan sonra biraz sogumasini
bekleyiniz ve daha sonra su bardaginin agzi ile kekten yuvarlak parcgalar kesiniz. Arada kalan pargalari rendenin
kicUk tarafiyla veya rondodan gecirerek un haline getiriniz. Elinize aldiginiz kekin Gzerine bir yemek kasigi
krema koyup, ufaladiiniz kekten alarak Gzerine dokerek sekil veriniz.

Not: Dilerseniz kremanin igine muz pargalari veya damla ¢ikolata da ekleyebilirsiniz.
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