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Selda Toycu

3 adet yumurta

1 su bardag st

1 su bardagi sivi yag

4 corba kasigl kakao
3,5 su bardagi un

1 paket vanilya

2 paket hamur kabartma tozu
Krema malzemeleri:

1 It sit

4 corba kasigi un

5 yemek kasigi seker
2 yemek kagsi§i nisasta
1 paket krem santi

50 gr bitter ¢ikolata

1 paket vanilya

3 adet muz

KOSTEBEK PASTA

Oncelikle yumurta ve sekeri karisim beyazlayana, képiirene kadar ¢irpiyoruz. Daha sonra diger sivi malzemeleri
karisimin igine ekliyoruz ve ¢irpmaya devam ediyoruz. En son un, kakao ve kabartma tozunu eleyerek ilave
ediyoruz. Margarinle yaglanmis, Uzerine un serpilmis tepsinin icine bosaltiyoruz. 180 derece de pisiriyoruz.
Pistikten sonra dinlenmeye aliyoruz. Bu arada kremamizi hazirliyoruz. Bir litre sUte sekeri unu nigsastayi
karistiryoruz. Atese alip muhallebi kivamina gelene kadar pisiriyoruz. En son vanilya ilave edelim. Ocaktan
aldiktan on dakika sonra bir paket toz krem santiyi i¢ine karstirip girpalim. Sonrada blenderda ¢ektigimiz
cikolatayr karigtiralim. Kekimizi ortadan ikiye pasta tabani keser gibi degilde oyarmis gibi keselim, kenarlari
kalsin. Ortasina muzlari ikiye kesip yerlestirelim. Uzerine kremayi dékelim ayirmis oldugumuz keki de
blenderdan ¢ekip Uzerine paylastiralim.
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