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KOSTEBEK KEKLER

3 adet yumurta

1 su bardag seker

75 gr. margarin

1 paket kabartma tozu
1 paket vanilya

2 yemek kasigi kakao
Aldig1 kadar un

1 paket krem santi

2 yemek kasigi damla ¢ikolata
1 su bardag st

3 adet muz

Seker ve yumurtayi bir kaba ilave edin ¢irpin.

Ardindan oda sicakliinda margarin, kabartma tozu, vanilya, kakao ve aldigi kadar un ilave edip koyu kivamda
kek hamuru elde edin.

170 derecelik 1sitiimis firinda pigirin.

Pisen keki sogumaya birakin ihdiginda kenarlarinda 2 cm birakip ortasini kasik yardimiyla oyun. (keki
parcalamadan diz bir sekilde)

Oydugunuz kisma dilimlenmis muzlari yerlestirin, krem santiyi stle ¢irpin igine damla gikolata dilerseniz
cikolata parcalar ekleyip muzlarin UGstlne ilave edin.

Kasikla ¢cikardiiniz kek pargasini ufalayin ve krem san tinin Gzerine tamamen kapatacak sekilde yayin (krem
santiye yapismasi igin hafif bastirin)

En az 2-3 saat buzdolabinda bekletin sonra servis yapin.
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