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KOSTEBEK KEK

3 adet yumurta

1 su bardagi toz seker
1 su bardag st

3 corba kasiJi kakao
150 gr sivi yag

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu
1,5 su bardagi un
Kremasi igin:

3 su bardagi st

1 cay bardagdi toz seker
3,5 ¢orba kasigi un

1 paket toz krem santi
1 paket vanilya

2 adet muz

1 avug damla cikolata

Keki igin yumurta ve sekeri ¢cirpalim. igine siviyag, siit, kakao, vanilya, kabartma tozu ve unu ekleyip karigtiralim.
Firn tepsisine kek hamurunu yayip i1sitiimis 175'Cde pisirelim. Kek sodurken bir taraftan kremayi hazirlayalim.
Un, st ve sekeri bir tencereye alip karistirarak pisirelim. Kaynayinca altini kapatip vanilya ve krem santiyi
ekleyelim. 5 dakika mikserleyelim. Sogumaya birakalim. Keki su bardagi agziyla keselim. Kenarlarinda kalan
kek pargalarini elimizle ya da robotla pargalayip un ufak edelim. Muzlari halka halka dograyalim. Soguyan
kremanin icine damla ¢ikolatalari ekleyelim. Kek diliminin Gstine muz dilimleri dizelim. Ustiine bombeli olacak
sekilde kremayi koyalim ve pargaladigimiz kek kirintilarina bulayalim tim kek dilimleri icin ayni islemi yapip bir
kac saat dolapta dinlendirip servis yapalim.
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