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KOSKLER PILAVI

2 su bardagi pilavlik piring
3 yemek kasi§i tereyagi

2 adet tavuk but

1 su bardagi bezelye

1 tutam safran

1 cay kasigi toz zencefil
50 gr. ic badem

50 gr. antepfistig

Tuz

Tavuk etleri haglanir; eti kemiklerinden ayrilarak didiklenir, suyu stizgeg¢ten gegirilir.

Safran yarim ¢ay bardagi sicak suda 30 dakika kadar bekletilip stizilUr. SUzilen safranl suya tavuk suyu
eklenip 3 su bardagina tamamlanir.

Piring tuzlu sicak suda 30 dakika bekletilir; iyice yikanip stizllUr. Tereyag pilav tenceresine alinip eritilir;
bademler eklenip hafif¢e kavrulur. Piring eklenip bademle birlikte 5 dakika kadar kavrulur. Tavuk eti, bezelye ve
zencefil eklenip Uizerine safranli tavuk suyu dokulir. Tuzu ayarlanip kisik ateste suyunu ¢ekinceye kadar pisirilir.
Kabugu soyulmus antepfistii eklenip demlenmeye birakilir.
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