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KOSEM SULTAN TATLISI

4 Paket Sana Hamurigi
12 Bardak su

4 Adet yumurta

500 gr bugday nisastasi
7 Bardak toz antepfistidi
8 Bardak tozseker

1 Kg. baklavalik un

Un, yumurta, tuz ve suyu derin bir kasede yogurun. Yogurdugunuz hamuru ceviz iriliginde bezelere ayirin.
Merdane ile her bir bezeyi ¢ay fincani tabagi blyukliginde acin. Uzerine nemli bir bez érterek 15 dakika
dinlendirin. Dinlendirdiginiz hamurlar 8'li gruplar halinde aralarina nisasta serperek Ust Uste dizin. Her birini
oklava yardimiyla ince yufkalar halinde acin. A¢tiginiz yuftkanin Gzerine toz antepfistigi serpin. Yufkayi oklavaya
sararak, kenarlarindan bizin. Blzdiginiz yufkay tepsiye dizin. Bir bigakla 3 cm'lik rulolar halinde kesin. Diger
yufkalara da ayni iglemi uygulayin. Eritilmis ve ilinmig sana margarini yufkalarin Gzerine dokin. Yagin fazlasini
tepsiyi cok hafif egerek, bogaltin. Onceden isitiimis 180 derece firinda 20 dakika pisirin. Serbet i¢in tozseker ve
suyu kaynatip, sogumaya birakin. Firindan ¢ikardiginiz sicak tathnin tzerine soguk serbeti gezdirin. Tath serbeti
¢ektikten sonra servis yapin.
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