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KOSE PILAVI

Melcel&apos;t - Tabbahin (Mehmed Kamil 1844)
Tarkiye Yazma Eserler Kurumu Bagkanlidi Yayinlari

Bir kiyye ala Misir pirinci ayiklayarak tathir eyledikten sonra blyiicek tencerede U¢-bes kiyye su vafi tuz ile
kaynatip yumusadikta suyunu kevgir veyahut astardan stizip yine ol tencereye vaz birle kapaksiz kor Ustiine
koyalar.

Bakiye nimini ¢ektikte vafice yanmis kizgin rGgan-1 sdde haslayip bes-on dakika meksten sonra serperek
lengere koyup targin ve biber ile tenavil buyrula. Bu vadide pisen pilavin piringleri uzunca ve latif olur.
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