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KORSIKA USULU BEZELYE

Kullanilacak malzeme (4 kisilik): 1/2 kg taze i¢ bezelye, 1 dilim dana pancetasi, 1 marul gébegi, 4 sap taze
sogan, 1 demet maydanoz, 1 yemek kasigi margarin, 1 tutam karabiber, yeteri kadar tuz ve et suyu.

Yapilisi: 1/2 kg i¢ bezelye yikanip suyu stizildr. Marulun gébegi teker teker ayiklanip yikandiktan sonra serit
seklinde dogranir. Pangeta dilimleri kiiglicik pargalara bolinir. Pangeta ve margarin tencereye konur. Yag
eriyince ince ince dogranmis yesil soganlar katilir. Pangeta parcalan ve sodanlar kavrulur. Sonra i¢ bezelye ve
marul katilir, birkag¢ defa karistirilarak sote edildikten sonra Uzerlerini 6rtecek kadar et suyu konur. Karabiber ve
tuz serpilerek kaynamaya birakilir. Bir demet maydanoz iyice temizlenip yikandiktan sonra ince ince kiyilir.
Tenceredekiler 30-40 dakika kadar kaynadiktan sonra maydanoz Uizerlerine serpilir ve yemek atesten indirilir.
Servis tabadina alinarak servis yapilir. Korsika usull bezelye toprak glivecte de pisirilebilir. Glvegte pisirenler
sofraya giivegle servis yapabilirler.
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