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KORSIKA EZMESI KALIPTA

Kullanilacak malzeme (8 kisi icin):
400 gram ton baligi (konserve),
250 gram margarin yagi,

yaga yatinlmis 4 anclez filetosu,
1/2 limonun suyu,

3 yaprak jelatin,

1 bardak et suyu.

Yapimi: Anclez filetolarini havanda déverek macun durumuna getirmeli. Ton baligini oldugu gibi ezerek ince
delikli bir sizgegten gegirmeli. Bunu karistirirken limon suyuyla dévilmis anglezi katmali. Soguk suda islatiimis
jelatin yapraklarini iyice sikarak suyunu ¢ikarmali, sonra kaynar et suyunun igine ufalayarak atmali. Sonra kabi
atesten indirip sogumaya birakmali. Jelatinli et suyu soguyunca bunu ezmelere karigtirarak katmali. Beri yanda
margarin yagini tahta kasikla iyice déverek kdpurt-meli ve azar azar ton baligi karisimina katmali.

Bir kalibi buzlu suyla bol bol yikamali, sonra islak islak igine tonlu karisimi bogaltmal ve kalibibuz dolabina
kaldirmali. Buzdolabinda birka¢ saat kalacak kalibi servis vakti dolaptan ¢cikarmali ve kaynar suya batirip
¢ikardiktan sonra servis tabagina basasagi etmeli. Servis tabagdini bir - iki dakika buzdolabinda tuttuktan sonra
sofraya gotlrip servis yapmali.
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