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KORNISON TURSUSU

14-15 adet kornison salatalik (kl¢Uk boy salatalik)
2 dig sarimsak

1 cay bardadi elma sirkesi

1 cay kasigi toz seker

1 tath kasidi tuz

1,5 su bardagi icme suyu

Tursu yapimi igin ilk olarak, ki¢iik boy kornigon salataliklari alin ve salataliklari glizelce yikayin.

Orta boy cam kavanoz igerisine salataliklar dik olacak sekilde yerlestirin. Ara kisimlarina sarimsak koyun.
Ardindan Uzerlerine hafifge gikacak kadar kaynatilip sogutulmus su ekleyin. Daha sonra salatalik tursusunun
Uzerine 1 tath kasidi tuz ve elma sirkesini koyun.

Son olarak 1 gay kasigi toz seker ekleyin. Kavanozun kapagini siki bir sekilde kapatin. Tuz ve sekerin tam
erimesi i¢in 2-3 kere kavanozu ters gevirin. Hazirladiginiz salatalik tursusunu 1-1,5 hafta serin bir yerde bekletin.
Bu sure sonunda salatalik tursusunu kontrol edin, istediginiz kivama gelmis ise tUketebilirsiniz. Agildiktan sonra
da buzdolabinda saklayin. Tursunun rengi 6nce bulanik olacak, sonra bulaniklik dibe ¢okip, suyu
berraklasacaktir.
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