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KORNISON TURSUSU

https://www.cumhuriyet.com.tr

3 kg kornigon salatalik

1 bas sarmsak

Yarim demet maydanoz

2 su bardagi sirke

6 yemek kagsigi iri tuz

1 tath kasidi limon tuzu

1 yemek kasidi kadar nohut
8-10 bardak icme suyu

Oncelikle salataliklari saplarindan ayiklayin, bir bigak yardimiyla birkag delik agin. Tursu kurulacak kavanozun
tabanina 5-6 adet dizin. Sonra nohut ve sarimsaklari ilave edin. Tekrar salataliklardan 5-6 adet ekleyip aralarina
nohut ve sarimsak ekleyip tim malzemeleri kat kat yerlestirin. Tium malzemeleri dizdikten sonra tzerine
maydanozlari kapatin. Tuz, sirke ve limon tuzu suyla karigtirin. Malzemelerin Uzerine gelecek sekilde dokun.
Tursulan kurduktan sonra gin 15131 almayan serin ve kuru bir yere kaldirip ilk 10 gin hig kapagini agmadan
bekletin. Bu sekilde hava almamig olacaklari igin bozulmalarini da engellemis olacaksiniz. Turgularin hazir olma
slresi 15 gun ile 2 ay arasindadir. Bu sire tursuyu kurdugunuz malzemelere bagl olarak degisecektir.
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