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KORNISON TURSUSU

1 kilogram kornigon salatalik
1 litre su

2,5 yemek kasigi kaya tuzu
Yarim su bardag sirke

1 tath kasidi limon tuzu

5 dis sarimsak

Yarim demet dereotu

10-15 adet nohut

1 adet defne yapragi

Tursu suyunu kaynatip oda sicakligina gelmesi igin bir kenarda bekletin.

Salataliklar yikayip bir slizgece alarak sularini stiziin.

Kavanozunuzu kaynar suda 1-2 dakika kaynatin ve agzi agik halde kurutun.

Salataliklarin birkag yerinde bicak yardimiyla minik delikler agin.

Iinan suyun igine kaya tuzu, limon tuzu ve sirkeyi ilave edin ve erimesini saglayin.

Dereotlarini ayiklayip yikayin ve kuruladiktan sonra kavanozun dibine yerlestirin.

Uzerine salataliklar yerlesgtirin.

Soydugunuz sarimsaklari ve nohutlari da kavanoza ekleyip tuzlu suyu azar azar kavanoza ekleyin.
En Uste defne yapragdini da koyup kavanozun Uzerini yeniden dereotuyla kapatin.

Kapagi hafif aralik kalacak sekilde 1 saat beklettikten sonra kavanozun agzini sikica kapatin.

2-3 saat kapaginin Uzerinde beklettiginiz kavanozu direkt giines 15131 gérmeyen serin bir yere kaldirin.
Olgunlasmasi igin 15-20 giin burada dinlendirdiginiz tursunuzu dilediginiz gibi tiiketebilirsiniz.
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