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KORNET DONDURMA KULAHI

2 yumurta

1 su bardagi+ 1 yemek kasigi seker
2 su bardagi+ 1 cay bardagi sut

5 su bardagi un

1/2 bardagi nisasta

Y2 cay kasigi karbonat

Y2 cay kasigi tuz

100 gr eritilmis sana yagi

Yumurta,tuz ve sekeri mikser yardimi ile cirpiyoruz.ve sut'u ilave edip cirpmaya devam
ediyoruz.Un,nisasta,karbonat ve vanilya’yi ekleyerek cirpmaya devam ediyoruz.en son eritilmis yagi ilave
ederek hamuru hazir hale getiriyoruz..

tost makinasinin gizgili plakalarinin tersini gevirip diiz kismina 1 kepge dokip makinanin tst kapagini kapatip
kizarana dek tutuyoruz.. sonra hemen alip kilah sekli veriyoruz...istenirse bir kasenin tersinede bastirulip kase
seklide verilebilir...soguytunca ¢itir ¢itir oluyor. igine erimis ¢ikolata dékiip dondurmanizi doldurarak servis
yapabilirsiniz.
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