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KORNET CReME OLé

https://www.droetker.com.tr

100 g bitter ¢ikolata

6 adet dondurma kuilahi

1 poset Dr. Oetker Créme Olé Gilek Aromali
4,5 cay bardagdi buzdolabinda sogutulmus sit
3 yemek kagig! findik kirigi

3 - 4 adet klp seklinde dogranmisg gilek

Gikolatay benmari yontemi ile eritin. Gay kasidi ile alarak kilahlarin i¢ kismina slrerek kaplayin. Kenar
kisimlarini da gikolataya batirip ¢ikarin ve donmaya birakin.

Kalan ¢ikolatayi pisirme kagidi Uzerine 2-3 mm kalinliginda yayin. Hafif donan ¢ikolatay! kelebek seklindeki
kurabiye kalibi ile kesin ve buzdolabinda bekletin.

Soguk siti ¢irpma kabina alin ve Gzerine Créme Olé posetini bogaltin. Mikser ile 6nce dliglik, sonra yiksek
devirde toplam 3 dakika ¢irpin. Uzerine findik kingi ve cilekleri ekleyip kasik ile karigtirin.

Creme Olé&apos;yi krema sikma torbasina doldurup kulahlarin igine sikarak doldurun. Hazirladiginiz kelebek
seklindeki cikolatalar ile sUsleyip servis yapin.
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