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KORKOTA CORBASI

Malzeme

- 100 g beyaz lahana

- 4 yemek kasigl Sana Kase tereyagli margarin
- 2 su bardad misir yarmasi

- 2 yemek kasigi misir unu

- 2 su bardag stt

- 6 su bardagi su

- 2 kutu Sana Creme Bonjour biberli peynirli sandvi¢ sirme
- 1 su bardagi yogurt

- 1 tath kasigi kuru nane

- 2 demet dereotu

- tuz ve karabiber

Hazirlanisi

1. Misir yarmasini mikser ile ufaladiktan sonra bol suda haglayin.

2. Dereotunu ayiklayip kiyin.

3. Derin bir tencerede Sana Creme Bonjour tereyagll margarini kizdirip i¢ine kiyilmis beyaz lahanalari ilave edip
kavurun. Beyaz lahanalar séniince i¢ine misir unu koyup kavurmaya devam edin.

4. Daha sonra igine haglanmis misir yarmasini, suyu, sutd, tuz ve karabiber ve kuru naneyi koyup orta ateste bir
tasim pisirin.

5. Gorba kaynarken kiiguk bir kdseye yogurdu ve Sana Créme Bonjour biberli peynirli sandvi¢ sirmeyi koyup
catal yardimi ile ¢irpin.

6. Corbayi atesten indirmeden dnce icine karigtirarak Sana Créme Bonjour biberli peynirli sandvig strmeli
terbiyeyi ilave edin.

7. Biberli Korkota ¢orbasini bir tagim kaynattiktan sonra servis tabagina alip Gzerine Sana Créme Bonjour biberli
peynirli sandvi¢ stirme strdigundz misir ekmegi ile servis edin.
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