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KORIPAPARINI (KAPADOKYA NEVSEHIR)

2 adet tavuk g6gsu

1 adet yufka

1 adet sogan

1 bardak ceviz ici

2 adet yumurta sarisi

1 yemek kasidi nisasta
3 su bardag tavuk suyu
Siviyag

Tereyagdi

Tuz

Kekik

Kirmizi biber
Sarimsak

Bir tepsi alin, yufkanizi yerlegtirin, Gzerine sivi yag doékin ve firga ile iyice yayin. Kirmizi biber, kuru kekik
serpistirin ve 180 derecelik fanl firina verin. Bir kap alin, yumurta sarilarini, nisatayi, tuzu, ince dogradiginiz
kekigi ve sarimsagi koyun. Kiigiik kiigiik kestiginiz tavugunuzu tzerine ekleyin ve iyice karigtirin, marine edin.
Sac tavanizi alin, sivi yag ile yaglayin ve marine olan tavugunuzu pisirmeye baslayin. Ince ince dogradiginiz
sogani, tavuk suyunu ve mutfak robotundan gegirdiginiz cevizleri de ekleyin, beraber pisirin. Firinladiginiz
yufkayi kirarak parcgalara ayirin, servis kasenize yerlegtirin. Pigen tavuklu karigimi Gizerine ekleyin.

Not: Koripaparini, bayram sabahlarinda her sofrada bulunan, evdeki birligi ve bitinligu gésteren bir yemektir.
Tavuk ya da et suyu ile 1slatilan yufka Gzerine tavuk eti ve tereyadi koyularak hazirlanmaktadir.
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