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KORILI ZENCEFILLI HAVUC PURESI

3 su bardagi sebze suyu

1 su bardagi krema

1 adet sogan

4 adet havug

4 yemek kasigi taze zencefil rendesi
3 yemek kasigi tereyagi

3 dig sarimsak

2 cay kagigi kori

Karabiber

Tuz

Tencereye tereyagdini koyup 1sitin. Yemeklik dogranmis sogdani ilave edin ve 5 dakika kavurun. Rendelenmis
taze zencefil, ince kiyllmig sarimsak, kori tozu, tuz ve karabiberi ekleyip 5-10 dakika daha kavurun. En son,
halka seklinde dogranmis havug ve sebze suyunu ilave edin. Tencerenin kapagini kapatin. Corbay orta dereceli
ateste 30-40 dakika pisirin. Havuglar iyice yumusadiktan sonra el mikseri yardimi ile gorbayi plre haline getirin.
Icerisine kremayi ilave edip karistirin ve 5 dakika daha kisik ateste pisirdikten sonra zencefilli havug piresini
servis kaselerine aktarin. Sicak olarak servis edin.
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Fotograf "hare" tarafindan génderildi. 24.11.2016
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