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KORILI YUMURTA

8 yumurta

3 ¢orba kasiJi zeytinyadi

1 ¢orba kasigi hardal tohumu
1 dis sarimsak

1 tath kasigi zencefil

1 klicUk sogan

1 tath kasigi kimyon

2 ¢orba kagsigi kori

yarim tath kasigi tane kakule
2 domates

1 tath kasigi seker

yarim su bardag su

ZeytinyaQini orta ateste isitip, yumurtalar yumurtalar karigtirarak kizartin. Tencerede yagin 1 ¢orba kasigini
tekrar 1sitin, bu yagda hardal tohumunu Uzeri kapali olarak ylksek ateste 30 saniye pisirin. Sarimsak, zencefil
ve sogani ekleyip surekli karigtirarak pisirin. Kimyon, kori, kakule, domates, seker ve suyu karistirarak ilave
edin, sos kaynayinca Uzerine yumurtalari ilave edin ve isiy1 disurin, Gzeri kapali olarak 5 dakika agdir agir pisirin.
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