B

"
%j} Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'inlezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

KORILI YUMURTA

https://www.kotanyi.com

Dért Kisilik:

4 Yumurta

1 cay kasigi Kotanyi Kéri Harci
2 kiguk sogan

3 yemek kasigi mayonez
Kotanyi sarimsak tozu,

Tuz, Kotanyi karabiber

Yumurta salatasi icin:
180 g konserve karisik sebze sizulmis
125 g yogurt

Yumurta altina:
tam tahilli ekmek ve salamura balik fileto

Mimoza yumurta:
4 Yumurtayi kati haglayin, ikiye bdltin. Yumurtanin sarisini ¢ikartin ve 3 YK mayonez, baharatlar, sogan ve tuzla
tatlandirin. Son olarak yumurta aki yarilarini karigimla doldurun.

Yumurta Salatasi:
4 Yumurtayi kati haglayin. Yumurtalari kiip halinde dograyin ve 3YK mayonez, yogurt, baharatlar, sogan ve
tuzla tatlandirin. Karisik sebzeyi karigima ekleyin ve servis edin.

Yumurta ezmezi:

4 Yumurtayi kati haglayin. Yumurtalari kiip halinde dograyin ve 3YK mayonez, baharatlar, sogan ve tuzla
tatlandirin. Ezme, salamura abalik filetosu ile stislenmig bir dilim tam tahill ekmek (zerinde mikemmel bir lezzet
sunar.
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