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KORILI YOGURT SOSLU PATATES SALATASI (FRANSA)

500 g patates

4 kereviz sapi (ince dogranmis)

3 taze sogan (ayiklanip, ince dogranmig)

2 su bardagi yogurt sosu (1 1/2 tath kasig kériyle karistiriimig)

2 corba kasiJi taze sogan ve maydanoz karisimi (ince kiyilmig; ya da 2 ¢orba kasigi kiylmis maydanoz)

Derin bir tencereye patatesleri koyup, Ustlerini drtecek kadar su ekleyin. Tencereyi orta atese oturtup,
patatesleri iyice yumusayincaya kadar (25 - 30 dakika) pisirin. Sonra tencereyi atesten alip, patatesleri stizerek,
bir kenarda sogumaya birakin.

Patatesler elle tutulacak kadar soguyunca kabuklarini soyup, kiiglk kiip bigiminde pargalar halinde dograyin.
Patates pargalar, dogranmis kereviz saplari ve dogranmis taze soganlar bir salata kasesine koyup, Ustlerine
yogurt sosunu dokerek hafifce karistirin. Salatay! buzdolabinda en az 1 saat sodutup, Ustiine taze sogan
-maydanoz karisimini (ya da yalnizca maydanozlari) serperek, servis yapin.

SERVIS ONERISI: Izgara tavuk sis ya da siskebabiyla birlikte
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