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KÖRİLİ VE BİBERİYELİ BRETZEL

400 gr. un
1 paket margarin
85 gr. krema
1 tatlı kaşığı köri
1 tatlı kaşığı tuz
1 adet yumurta sarısı (üzeri için)
1 miktar kurutulmuş biberiye

Unu eleyin, yumuşak margarin, tuz, krema ve köriyi ilave ederek yoğurun. 15 dk. dinlendirin. Hamurdan küçük
parçalar koparıp rulo şekli verip uçlarını ortada birleştirin. Üzerine yumurta sarısı sürüp biberiye serperek 180
derecelik fırında pişirin.

© lezzetler.com tarif no:111848 • adı:Körili ve Biberiyeli Bretzel • gönderen:Altaylı • indirme tarihi:08.04.2025 - 07:36

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/korili-ve-biberiyeli-bretzel-vt81700
https://img.lezzetler.com/yuklenen2/korili-ve-biberiyeli-bretzel-111848.jpg
http://www.tcpdf.org

