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KORILI VE BIBERIYELI BRETZEL

400 gr. un

1 paket margarin

85 gr. krema

1 tath kasigi kori

1 tath kasidi tuz

1 adet yumurta sarisi (Uzeri igin)
1 miktar kurutulmus biberiye

Unu eleyin, yumusak margarin, tuz, krema ve koriyi ilave ederek yogurun. 15 dk. dinlendirin. Hamurdan kiguk
parcalar koparip rulo sekli verip uglarini ortada birlestirin. Uzerine yumurta sarisi siiriip biberiye serperek 180
derecelik firnda pisgirin.
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