B

—
i
4 &

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

KORILI UZUMLU VE SEBZELI PILAV

2 su bardagi piring

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 tath kasigi kori

1 cay bardagi kus Gzimi
2 su bardag tavuk suyu
4 dal taze sogan

200 gram taze fasulye

1 kirmizi ¢an biber

Tuz ve karabiber

Pirinci tereyaginda iyice kavrulduktan sonra kéri , kug Gziimu ve tavuk suyunu Uzerine ilave edin. Tuz,
karabiberle tatlandirip kapagini kapatin ve 20 dakika kadar pismeye birakin. Diger tarafta kirmizibiberi, taze
sogani ve taze fasulyeyi az yagda sote edin. Pilavi bir servis tabagina alip Gzerine sote edilmis sebzeleri
yerlestirip susleyin. Sicak olarak servis yapilan bu pilavi istediginiz sebzelerle de yapabilirsiniz .
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