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KORILI TAVUKLU PILAV

2 kip tavuk suyu bulyon

2 su bardagi baldo piring

3 su bardag sicak su

3 yemek kasigl aygicek yagi
200 g tavuk gogsdi

1 tath kasigi kori

1 tath kasidi zerdegal

2 adet havug

Genis tabanli bir pilav tenceresine aygicek yagini ekleyin.Soguk suyla nisastasi gidene kadar yikadiginiz
piringleri tencereye alin. Seritler halinde dogranmis tavugu ekleyin. 1-2 dakika orta ateste kavurun. Kabuklari
soyulmus ufak ufak dogranmis havuglari da ekleyip 2 dakika kadar kavurun. Koriyi ekleyin. 2 kiip Tavuk Suyu
Bulyon[?u 3 su bardag sicak suda eritip zerdegalla beraber tencereye ilave edin. Kisik ateste 20 dakika pigirin
ve 10 dakika dinlenmeye birakin.
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