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KORILI TAVUK VE MERCIMEK CORBASI

1 corba kasigi zeytinyadi veya hindistancevizi yadi
1 adet orta boy sogan

1 adet yesil, kirmizi ve sari biber

2 yemek kagigi kori tozu

4 tane dogranmis domates

1 adet tavuk kanad

50 gram kurutulmug kirmizi mercimek

225 gram dondurulmus ispanak

200 gram pismis tavuk

Sogani ve karabiberi yag ile birlikte 5 dakika kadar kavurun. Kéri tozunu ilave edin ve birkag saniye daha pisirin.
Domatesleri ekleyin ve kaynatin. Birkag dakika karistirmaya devam edin, daha sonra tavuklari Gzerine ufalayin
ve 1 litre su ekleyin. Mercimekleri durulayin ve donmus ispanakla birlikte tencereye ekleyin. Deniz tuzu ve bol
miktarda karabiber ile iyice baharatlayin. Dizenli olarak karigtirarak 10 dakika pigirin. Mercimek yumusayana ve
Ispanak tamamen ¢6zilene kadar dizenli olarak karistirarak pisirin. Limon dilimleri ile derin kaselere servis

yapin.
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