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KORILI TAVUK SALATASI

2 bitdn kemikli tavuk gégsi

2 cay kasigi tuzu

1 cay kasid taze ¢ekilmis karabiber

1 yemek kagigi zeytinyagi

3/4 su bardagi rendelenmis badem

3/4 su bardagdi mayonez

1/4 su bardagdi krema

1 yemek kagigi izim sirkesi

1-2 yemek kasigi kéri tozu

1 yemek kasigi rendelenmis taze zencefil
1/2 su bardagi kurutulmus kizilcik

1 kabugu soyulmus ve dogranmis elma

2 bUtdn tavuk g6gsinl tuz, karabiber ve zeytinyagdi ile ovun.

Dékme demir tava veya firina dayanikl baska bir tavaya derisi alta gelecek sekilde yerlestirin. 200 derece
firnda yaklasik 1 saat pisene kadar kizartin.

Bu arada bademleri bigak yardimiyla dograyin ve firina dayanikli tavaya alip tavukla ayni anda firinda 12 dakika
pisirin.

Pisen tavudu buylk parcalara ayirin; deriyi ve kemikleri atin.

Mayonez, krema, sirke, kéri ve zencefili birlikte ¢irpin. Sicak tavugun lizerine dokin.

Kurutulmus kizilciklari Gzerine ekleyin. Spatula yardimiyla karistirin ve tzerini kapatip buzdolabinda sogutun.
Servis yapmadan hemen 6nce 1 adet dogranmis elma ve kavrulmus bademi ilave edin.
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