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KORILI TAVUK

Malzemeler:

Yarim kilo tavuk gégsu

2 dal brokoli

1 adet havug

1 adet sogan

1 tath kasigi kori

1 yemek kasigi HALK siviyag
1 cay bardagi sicak suyu
Tuz

Karabiber

Hazirlanisi:

Tavuk etini yikayip dograyin. Suyunun iyice stiztilmesi i¢in kenarda bekletin.Sogan ve havucun kabuklarini
soyup kip kup dograyin.Tavaya HALK siviyag alip kizdirin. Once havucu ardindan sodani tavaya ekleyip
soteleyin.Sebzeler kavrulduktan sonra tavuk etini ekleyip sotelemeye devam edin.Etin rengi beyazladijinda
brokoli ve baharatlar ekleyin.1 ¢ay bardagi sicak su ekleyip tavanin kapagdini kapatin.Orta dereceli ateste havug
pisene kadar pisirin.
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