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KORILI TAVUK

1 adet sogan

4 cm taze zencefil

2 dig sarimsak

3 yemek kasigi zeytinyagi
2 yemek kagsigi kori tozu

1 cay kasigi tuz

3 yemek kasigi yodurt

2 yemek kasigi domates presi
8 tane kemiksiz tavuk but
1 adet dogranmis domates
1 buguk su bardagi st

1 demet i1spanak

Oncelikle tavuk budunu kiip kiip dograyin.

Bir kenarda yogurt tuz, domates pureli, sarimsak ve zencefille bir karisim hazirlayin.

Tavuklar hazirladiginiz marine sosa yatirin ve Uzerini strecleyip buz dolabinda yarim saat kadar bekletin.
Ardindan, yagi tavaya alin ve soganlari pembelesinceye kadar kavurun.

Ispanaklari ve domatesleri de ekledikten sonra ispanaklar suyunu ¢cekene kadar kisik ateste pisirmeye devam
edin.

Buzdolabinda beklettidiniz marineli tavugu alin ve 1spanaklara ekleyin.

Alti kisik bir sekilde pismeye devam eden yemegimize son olarak kori tozu ekleyin.

Tavuklar da pismeye baslayinca azar azar kivam alacak sekilde stitl ekleyip bir yandan da karigtirmaya devam
edin ki sit kesilmesin.

Kadifemsi bir kivam aldidinda ocagdin altini kapatip sicak servis edebilirsiniz.
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