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KORILI TAVUK

1 kg. tavuk eti

5-6 dis sarimsak (soyulmus ve ince dogranmig) Sarimsak tozu
Tuz

Karabiber

Kori

Zeytinyad!

Taze kekik

1 kutu krema

1-2 limon

1-2 blyuk bas sogan dogranmis
Sirke

1-2 adet aci biber

1 demet taze kignis

Biraz limon suyu ve sirke ile tavuk etlerinizi glizelce yikar gibi ovun.

KUguk parcalar halinde kesin. Biraz sarimsak tozu, tuz, karabiberi , 1-2 yemek kasidi kériyle birlikte ile
tatlandirin.

Bir blendir icine, sogan, sarimsak, aci biberi ekleyin ve makinayi ¢alistirin.

Derin bir tavada atesin altini yakip zeytinyadi dékdin.

Daha sonra blenderdan aci biberli karigimi ekleyin. Hos bir koku yayilmaya baslayinca dolaptan etlerinizi ¢ikarip
tavaya koyun.

Biraz daha kori ekleyip kapagdini kapatin.

Su ilave etmeyin. Ara sira karigtirarak kendi suyunda etin pismesini saglayin. Sonra kremanizi ekleyin. Karigtirin,
kisik ateste 25 dakika pisirin.

Pisirme sonunda, biraz limon suyu ve bira ekleyin. Gerekirse biraz su ve baharat tuz ekleyin.

Pilav ile birlikte kiyilmis kignigle sisleyerek sicak olarak servis edin.

© lezzetler.com tarif no:135063 « adi:Kérili Tavuk « génderen:kristal avize « indirme tarihi:12.05.2024 - 23:14


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/korili-tavuk-vt2073
http://www.tcpdf.org

