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KORILI TAVUK

www.asyagurme.com

2 Adet Tavuk Gogus, Kup kesilmis

2 Adet Salkim Domates , Kabuklari soyulmus, kip kesilmis
2 Adet Patates (Orta Boy), Kabuklari soyulmus, kiip kesilmig
1 Adet Sogan (Biytk Boy), Kip kesilmis

3 Dis Sarimsak, Ince kiyilmig

1 Kutu Hindistan Cevizi Sutl, (yaklagik 400ml)

1 Su Barda@ Tavuk Suyu veya Su

1-2 Yemek Kasigi Kéri Tozu

2 Yemek Kasidi Aycicek Yagi

1 Tath Kagigi Esmer Seker

1 Cay Kasigi Misir Nisastasi

1 Tutam Beyaz Toz Biber ve Tuz

Bir kasede kip kesilmis tavuklari 1 ¢cay kasigi kadar misir nisastasi, 1 tutam tuz ve beyaz toz biber ile iyice
harmanlayin. Hazirladiginiz tavuklari bir kenarda bekletin.

Derin bir tencerede 2 yemek kasidi aygicek yagini kisik ateste isitin. Isinan yaga kori tozunu ilave edin ve
yanmamasi igin ara sira karistirarak 1-2 dakika pisirin. Ardindan kiip kesilmis sogani ince kiyilmis sarimsakla
birlikte tencereye ilave edip, yaklasik 2-3 dakika orta dereceli ateste kavurun.

Hindistan cevizi sttlnd, tavuk suyunu tencereye ilave edip, karistirin ve kaynamaya birakin. Kaynadiktan sonra
kip kesilmis patatesleri, domatesleri ilave edin ve tencerenin kapagini kapatip, 15-20 dakika pismeye birakin.
Patatesler pigtikten sonra kiip kesilmis tavuklari tencereye ilave edin ve tlim malzemeleri son bir kez iyice
karnistirin. Ardindan tencerenin kapagini kapatin ve 10 dakika daha pismeye birakin. Uzerine verev kesilmis yesil
sogan dilimleri serpigtirip, yaninda sade pilav ile servis edin.
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