<,
%@ Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
y

Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

KORILI TAVUK (MALEZYA)

1 kg kusbasi tavuk

2 corba kagsidi siviyag
8-10 adet arpacik sogan
2 dig sarmisak

Yarim parca taze zencefil
2 corba kagsigi fistik

2 adet limon yapragi

2 adet kirmizi biber
Yarim ¢ay kasigi kori

2 corba kasiJi soya sosu
1 cay kasigi pulbiber

1 cay kasigi tozseker, tuz
1 ¢orba kasigi hindistancevizi sttl

Arpacik sogan, sarmisak ve zencefili dograyin. Siviyad bir tavaya alip kizdirin. Dogranmis sogan, sarmisak,
zencefil ve fistiklari tavada karigtirarak kizartin. Kirmizi biber, limon yaprag ve koriyi ekleyip karistirin. Birkag
dakika pigirdikten sonra soyayi ekleyip karigtirin. Tavuklari, tozseker, hindistancevizisitu, pulbiber ve tuzu
ekleyip karistirin. Tavuklar pisene kadar kisik ateste 10 dakika pisirin. Sicak olarak servis yapin.
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