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KORILI TAVUK CORBASI

Gamze Kaya

1/2 ¢ay bardag@i sivi yag
2.5 su barda@ Tavuk Suyu
1 adet yumurtanin sarisi
1.5 su bardagi sit

1 kahve fincani un

1 cay kasigi kori

Tuz

Karabiber

Kirmizibiber

1/2 ¢orba kasi§i tereyagi
1/4 demet dereotu

Soganin kabuklarini soyarak, kiip sekilnde dograyip sivi yagda pembelestirelim. Uzerine tavuk suyu ekleyip
kaynamaya birakalim. Ayri bir kapta yumurta sarisini, sitdi, unu ve koriyi plrizsiz bir kivam alana dek ¢irpalim.
Bu karigim kaynamakta olan ¢orbanin suyuna azar azar ve slrekli karigtirarak eklenir. Tuzu ve karabiberi ilave
edlir. Bir tavada tereyagi eritilir. Uzerine kirmizibiberi eklenip atesten alinan ¢orbanin Ustine gezdirilir. Kiyilmig
dereotu ile sUslenerek servis edilir.
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