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KORILI SOSIS

MALZEMESI:

8 adet irice sosis

2 tath kasigi rafine yag

2 sogan

2 ¢orba kagsigi krema

1 corba kasigi kori

1 fiske kirmizi biber karabiber
2 defne yapragi

1 ¢corba kasigi un

1+1/2 tath kasigr domates salgasi
1 bardak et ya da balik suyu

HAZIRLANISI:

Kizgin rafine yagda pembelestirdiginiz ince dogranmis soganlara, temizleyip dogradiginiz sosisleri katarak sote
edin. Sonra kori tozu, salca, kirmizi biber, karabiber serpip sote etme iglemini stirdirin. Ardindan unu ilave
edin, sonra da balik suyunu d6kUp 2-3 dakika sureyle kaynatin. Simdi sosisleri ¢ikartip servis tabagina alin.
Kaptaki sosa defne yapragi ve krema ilave ederek koyulagincaya kadar kaynatmaya devam edin. Yeterli
kivama geldiginde, sosislerin Uzerine bu sosu ddkin. Servisten dnce, defne yapraklarmi ¢ikarmay! unutmayin.
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