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KORILI SOS

75 g margarin

30 g kori

50gun

10 g sogantozu

5 g sarimsak tozu

50 g domates puresi

1 adet et bulyon

50 g elma (ince dogranmis)
10 g toz hindistancevizi
Tuz

Derin bir tavada yagi eritin. Kori ve unu ilave edip, sari meyane gibi pigirin.Sogan ve sarimsak tozunu, domates
puresini katip, iyice karstinin.Et suyunu azar azar ekleyin. lyice karistirip, bir tagim kaynatin. Olusan kefi alin.
Elma ve toz hindistancevizini karigtirarak ilave edin. Sosu kisik ateste 45 dakika pisirin. Olustukga kefini alin.
Tuz ve karabiberini kontrol edin.
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