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KORILI SOS

1 adet kii¢Uk kuru sogan

1 ¢corba kasigi tereyad
Yarim tath kagigi kori

1 corba kasigi elma sirkesi
1 corba kasigi ketcap

4 su bardag et suyu

1 cay bardagi un

1 su bardag st

tuz

Tencereye tereyadi konur, isininca ince kiyilmis sogan eklenir, pembelesince sirke atilir, 1-2 dakika daha
pisirilir, Gzerine ketgap, kori, ilave edildikten sonra, et suyu katilir, bir tasim kaynatilir, un ve st iyice karistirilir,
korili sosa katilir, kisik ateste 15-20 dakika pigirilir, sizgecten gegirilerek et yemeklerinin tzerinde servis edilir.
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