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KORILI SOS

1 bas sogan

1 sap kereviz

1 demet maydanoz

1 tutam kekik

1 defne yaprag

1 ¢cimdik cevz-i bevva

50 gram margarin

50 gram un

3/4 litre et suyu

1-2 kasik ¢irpilmig krema
1 tath kasigi kori (targin, kisnis tozu, dévilmuUs ardic meyvesi, kimyon, dévilmis karanfil, mahlep, kirmizi biber
ve yenibahar karigimi)
Tuz

Maydanozla bir sap kerevizi iyice temizleyip yikadiktan sonra kiyarcasina ince dogramali. Buna rendelenmis
sogani katmali. Bir kusaneye margarin yagini koyup eritmeli Bunun Igin kiyilmig ve rendelenmis sebzeleri koyup
karstirarak kavurmali. Tuzladiktan sonra kekigi, defne yapragini ve cevz-i bevva'yi katmali. Sebzeler
kavrulunca unla kangtinlmis kurri'yi katmali. Bir dakika kadar karistirarak hepsini kavurmali. Sonra kaynar et
suyunu sicim gibi ince akitarak bu karigsima yedirmeli. Atesin 1sisini iyice azaltmali ve bu salgayi 45 dakika kadar
kaynatmali. Sonra tilbentten gegirerek stizmeli. Stzllmus salgay emaye bir tencereye bosgaltmall. Kaynamaya
baslayinca cirpilmis kremayi katmali ve hemen atesten Indirip bir - iki dakika karistirdiktan sonra kiiglk salga
kaseciklerine bosaltmall ve servise hazir bir vaziyette yani sicak bir yerde tutmali.

© lezzetler.com tarif no:11626 « adi:Kérili Sos » génderen:mutfaktabirimivar « indirme tarihi:01.05.2024 - 18:42


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/korili-sos-vt8584
http://www.tcpdf.org

