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KORILI SEBZE
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150 g kok kereviz

150 g havug

150 g kereviz sapi

150 g kabak

150 g kirmizi veya sari sivri biber

3 kirmizi ¢ili biber

150 g sogan, ince dogranmig

1 dis sanmsak, kicuk kicik dogranmig
4 corba kasig yumusak toz kori

240 g seker domates, konserve, suyu suzilmis
0,5 dI zeytinyagi

2 dl sebze suyu

2 elma

2 armut

Y2 muz

Tuz

Karabiber

Kereviz ve havuglari soyun, kerevizdeki kaba lifli pargalari ¢ikarin, kabagin sap ve ¢igcek kdklerini kesin, biberi
ikiye boéliin, sap, cekirdek ve beyaz i¢ kismini ¢ikarin. Sebzeyi 1 cm blyuklikte kiipler halinde kesin. Gilinin
cekirdeklerini ¢ikarin ve ince seritler halinde kesin.

Sebze, sogan, sarimsak, ¢ili, kori, seker domates, zeytinyad ve sebze suyunu porselen kalipta karistirin.
Elma ve armutlar soyun ve ¢ekirdeklerini ¢ikarin, rendeleyin, karigtirin.

Muzlar dilimleyin ve ekleyip karistirin. Kalibi soguk firinin icindeki 1zgara telinin Gzerine yerlestirin.

Pisirin.

3 pisirme sonrasinda kériyi iyice karigtirin, tuz ve karabiber ekleyin.

Not: Kéri sebzesini pirin¢ halkasinda kizarmis muzlarla veya makarnayla servis edin.
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