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KORILI SEBZE CORBASI

4 fincan su

2 havug

250 gr karnabahar

1 patates

1 sogan

1 adet bulyon tavuk suyu

1 tath kasigi kori

Yarim ¢ay kasigi beyaz biber

Oncelikle havucu, patatesi ve sogani soyun ve diger sebzelerle birlikte kiiglik kiigiik dograyin. Kaynamis suyun
icine, havug, karnabahar, patates, sogan, bulyon, kéri ve biberi koyun. Ocagi orta sicaklija getirin. Daha sonra
icine kremayi ilave edip karistirin. Yaklasik 20 dakika kadar sebzeler yumusayincaya kadar pisirin. Corbanizi
sicak sicak servis edin.
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