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KORILI SEBZE CORBASI

Malzeme

- 4 yemek kasigi sivi Sana

- 2 adet prrasa

- 1 adet kereviz

- 4 adet taze sogan

- 1 adet kabak

- 1 adet havug

- 1 adet patates

- 1 tath kasig kori

- 1 tath kasig1 kirmizi pul biber
- 6 su bardag tavuk suyu (2 adet tavuk bulyon=1 paket tavuk toz bulyon)
- Tuz ve karabiber

Hazirlanisi

Taze soganlari ayiklayip, ince ince kiyiniz.

Pirasalari ayiklayip, énce ortadan ikiye kesiniz. Daha sonra kibrit ¢cdpU uzunlugunda pargalar halinde kiyiniz.
Kereviz ve patatesin kabuklarini soyup, kugsbagsi dogradiktan sonra kararmamalari i¢in kerevizi limonlu,
patatesleri ise sade su da bekletiniz.

Havug ve kabagdin kabugunu kaziyip, rendeleyiniz.

Yayvan bir tencerede Sivi Sana?yi kizdirip, igine koriyi ilave edip, kavurunuz.

Kori kavrulunca igine dogranmis taze sodan ve pirasalari ekleyip, 5 dakika sebzeleri kori ile birlikte kavurunuz.
Daha sonra icine rendelenmis havug ve kabaklar ekleyip, kavurmaya devam ediniz.

En son olarak igine sularini siizdiginiz dogranmis kereviz ve patatesleri,kirmizi pul biberi, et suyu ve tuz ve
karabiberi ekleyip, sebzeler pisinceye kadar kaynatiniz.

Pisen corbayl mikserden ¢ekerek pure haline getirip, servis tabagina aliniz.

Gorbanin Gzerine kirmizi pul biber ve kiyilmig kereviz yapraklarini serpip, sicak olarak servis ediniz.

© lezzetler.com tarif no:28409 » adi:Kérili Sebze Gorbasi « gdnderen:Yemek Tarifleri « indirme tarihi:07.05.2024 - 00:39


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/korili-sebze-corbasi-vt19933
http://www.tcpdf.org

