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KORILI SEBZE CORBASI

4 yemek kagsig! sivi yag
2 adet prrasa

1 adet kereviz

4 adet taze sogan

1 adet kabak

1 adet havug

1 adet patates

1 tath kasigi kori

1 tath kasidi kirmizi pul biber
6 su bardagi tavuk suyu
Tuz

Karabiber

Taze soganlar ayiklayip, ince ince Kiyin. Pirasalari ayiklayip, 6nce ortadan ikiye kesin. Daha sonra kibrit copu
uzunlugunda parcalar halinde kiyin. Kereviz ve patatesin kabuklarini soyup, kugbas! dogradiktan sonra
kararmamalari igin kerevizi limonlu, patatesleri ise sade su da bekletin.

Havug ve kabagin kabugunu kaziyip, rendeleyin. Yayvan bir tencerede sivi yagi kizdirip, i¢ine koriyi ilave edip
kavurun. Kori kavrulunca i¢ine dogranmig taze sogan ve pirasalari ekleyip, 5 dakika sebzeleri kori ile birlikte
kavurun. Daha sonra i¢ine rendelenmis havug ve kabaklar ekleyip, kavurmaya devam edin. En son olarak i¢ine
sularini stizdugindz dogranmig kereviz ve patatesleri, kirmizi pul biberi, et suyu, tuz ve karabiberi ekleyip,
sebzeler pisinceye kadar kaynatin. Pigsen ¢orbayi blender'da pilre haline getirip, servis tabagina alin.

Gorbanin Gizerine kirmizi pul biber ve kiyllmis kereviz yapraklarini serpip, sicak olarak servis edin.
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