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KORILI SALGAM CORBASI

500 gr kiicUk salgam

Tuz

25 gr margarin veya tereyagi

1 klicUk sogan, iyice rendelenmis
2 cay kasigi kori

600 ml tavuk suyu

1 cay kasigi seker

Yarim limonun suyu

Taze 6g0tilmuas karabiber

150 ml krema

1 yemek kasigdi ince kiyilmig maydanoz (Suslemek igin)

Salgamlari tuzlu kaynar suya atarak 3 dakika haslayip, stzin.

Bir tencerede margarini eritip, soganla birlikte salgamlari ekleyin. Tencerenin kapadim kapatip, agir ateste 5
dak. pisirin. (Arada sirada tencereyi, sebzelerin birbirine yapismamasi igin, sallayin.)

Koriyi ve tavuk suyunu ekleyin. Sekeri ve limon su-*» yunu katip, tuz ve biberini ilave edin. Tencerenin kapagini
kapatip, agir ateste salgamlar yumusayincaya kadar 10 dak pisirin.

Salgamlari bir stizgegten ezerek gecirin veya soduttuktan sonra blendar'da pire haline getirin.

Salgam puresini tekrar tencereye aktarip iyice isitin. Kaselere koyduktan sonra herbirine kremayi ilave edip
karistirin ve maydanozla sdsleyin.

Not: Kéri'nin tadim daha kuvvetli istiyorsaniz, 3-4 ¢ay kasigi kullanabilirsiniz.
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