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KORILI PILIG

MALZEMESI:

1 adet orta boy pili¢

1 corba kasigi kori

1 orta boy sogan

3/4 bardak rafine yag

1 elma

1 muz

2 bardak tavuk suyu

1 tath kasigi un

1 ¢corba kasigi domates salgasi
1 tath kasidi pul kirmizi biber
Tuz

HAZIRLANISI:

Butln pilici temizledikten sonra kemiklerini de ayirarak, kugbasi dograyin. Soganlari da soyup ince piyaz
seklinde dograyin. Sonra elma ve muzu soyup dilimler halinde kesin. Pilici pigireceginiz tencereye yagi koyun ve
kizinca, piyaz dogranmig soganlari i¢ine atip, pembelesinceye kadar kavurun. Sonra kugbasi dogranmis ve
derileri ¢ikariimig pilici de katin ve sote edin. Arkasindan elma ve muzlari da ekleyerek sote islemini strdirdn.
Bu arada Kari, tozu, kirmizi biber ve salcayi koyun, bir yandan karistirirken,sulanmamasi iginde unu serperek bir
iki dakika daha kavurmaya devam edin. Sonra tavuk suyunu sicak olarak ilave edin ve tuzunu serpip pisirin.
Korili pilici pilav ile servis edin.
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