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KORILI PILIG

MALZEMELER

4 Kisilik:

1 adet yarka pili¢

2 ¢orba kasig margarin

1 ¢orba kasigi ince kiyilmis elma

1 tath kasigi ince Kiyilmig sogan

1 tath kasidi ince Kiyilmig kereviz

1 ¢corba kasigi un

Y2 tath kasig tuz

Y2 tath kasigi kori

1 tath kasidi ketcap

1 kahve fincani krema (yoksa sart degil)
2 V2 su bardagi tavuk suyu yada et suyu yada su

HAZIRLANISI

Pilici dérde bdélun, butlarin agiimamasi icin bacak kemiklerini hafif yontup but derisini delip deriye gegin veya
pilicin incik kismini buduna sicimle baglayin. Yag bir tencereye koyup kizdirin. Piligleri ilave edip Uger dakika alt
ve st kizartin. Sogan, elma ve kereviz ekleyerek iki dakika kavurup ununu da ekleyerek karigtirin.Ketcap, kori
de ilave ederek karistirin. Uzerine tavuk suyunu ve tuzunu koyarak agir ateste 35 dakika pisirip atesten alin.
Piligleri bir glivece ¢ikarin, sosun icine kremay! ilave edip karistirip piliglerin Gzerine dékun ve servis edin.
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