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KORILI PILIG

4 Kisilik

MALZEME:

4 but,

4 kanat,

1 parca taze zencefil,
1 yumurta sarisi,

4 corba kasigi sivi yag,
tuz,

karabiber,

2 ¢orba kasigi kori,

1 ¢orba kasigi bal,

1 tath kasidi ezilmis kignis.

1. Zencefili soyup ince rendeleyin, yumurta sarisi, yag, tuz ve karabiber ile birlikte miksere koyup koyu sos
hazirlayin. Koéri, bal ve kisnisi karigtirin.

2. Pili¢ parcalarini yikayarak kurulayin, tuz ve biber ekin. Tavuk pargalarina korili karisimdan sdriin. 2-3 saat
bekletin.

3. Fazla sosu alin, parcalari yaklasik 12 dakika kizartin.
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