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KORILI MANTARLI PILAV

150 gr piring

300 gr mantar

Yarim adet havug
Yarim adet kabak
Yarim adet sogan

1 dis sarimsak

1 cay kasigdi soya sosu
2 yaprak marul
Yarim tath kagigi kori
1 cay bardagi su

50 gr margarin

Piringleri yikayip tencereye alin. 1 yemek kagigi margarin ile piringleri 5 dk kavurun. Sicak suyu ilave edin.
Kapagini kapatip, suyunu ¢ekinceye kadar 7-8 dk pigirin. Kalan yagdi tavaya alin ve mantar, sogan, kabak,
havug ve sarimsagi julyen seklinde dograyip soteleyin. Pirinci ekleyip 2-3 dk kavurun. soya sosu ilave edip
karistirin. En son koriyi ekleyip servis tabagina alin. Marulu ince dograyip Uzerine serpistirip servis yapin.
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