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KORILI MANTAR

500 gram Kdltir Mantari
1 adet sogan

2 yemek kagsidi sivi yag
Y2 su bardagi su

1 tutam targin

1 cay kasigi toz seker
1-2 dig karanfil

1 tutam pul biber

1 corba kagig kori

Mantarlar 1zgarada ¢ok daha lezzetli olur. Bu tarifte de mantarlari 1zgarada bir 6n pisirme sirecinden
gegireceginiz igin ¢ok kiiglk olmayan kdltir mantarlarini tercih etmelisiniz. Gok ince olmayacak sekilde
dogradiginiz mantarlari 1zgara tavada renkleri degisene kadar pisirin. Ardindan ayri bir tavada yarim ay seklinde
irice dogranmig sogani sivi yag ve toz seker ile birlikte pembelesene kadar kavurun. Mantarlari da tavaya alin ve
Uzerine koriyi ilave edip karistirin. Son olarak targin, karanfil, pul biber ve suyu da ilave edip 5 dakika kisik
ateste pisirin ve taze yesillikler ile servis yapin.
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