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KORILI LOGOS

5 ¢orba kagigl tereyagi

160 gr logos fileto

1 cay kasigi toz kori

1 yemek kasigl sanayagl

1 cay kasigi tuz, karabiber

20 gr papaya

2 yemek kasigi tereyagi

1 adet kuru sogan

yarim ¢ay bardagi toz zencefil
1 cay kasigi pul biber

1 cay kasigi kiylmis maydanoz
1 cay kasigri kiyilmis kignis

1 dis sarmisak

1 cay kasigi kori

1 adet domates

1 ¢orba kasigl krema

1 cay bardagi balik suyu

Bir kabin icerisinde 1 ¢orba kasigi sanayag, 1 cay kasigi toz koéri, tuz ve biberi karigtirin. Logos baligini bu
karisim icinde marine ederek tavada tereyagda pisirin. Papaya salsa icin tavaya tereyadi alin. Yagda sirayla
sogan, sarmisak ve papayalari sote edin. Baharatlari ekleyip karistirin. Kéri sos igin derin bir tavada tereyag,
toz kori ve domatesleri karistirarak 2 dakika soteleyin. Daha sonra balik suyu ve krema ekleyerek 5 dakika daha
kaynatip blendirda 6guttin. Tuz ve biberini ayarlayin. Papaya salsayi, pisirdiginiz logos baliginin Gzerine koyun.
Kori sos ve arzuya gore safranli patates plresi esliginde servis yapin.
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