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KORILI KUZU ETI

MALZEMESI: 8 kigilik

3 elma (kabuklari soyulup ¢ekirdekleri ayiklanmis ve ufak dogranmig)
3 blylk sodan (piyaz dogranmisg)

1+1/2 bardak garam masala

1+1/2 tath kasig kori

2 kg. kemiksiz kuzu butu kii¢ik kusbagi dogranmis
2 bardak domates suyu

1 bardak kuru Gzim

Tuz

1 tath kasidi kirmizi biber

Tadi i¢in limon suyu

HAZIRLANISI:

Bir tencerede elma ve soJani yagda orta ateste karigtirarak, elmalar yumusayincaya kadar pisirin. Garam
masala ve kori tozunu karisima ekleyip, karistirarak 5 dakika daha pigirin. Eti, domates suyunu, kuru Gzim,
biraz su, tuz ve biberi ilave edip, yaklagik 1 saat 30 dakika -2 saat pisirin. Limon suyunu ekleyin ve tencereden
Onceden isitiimig servis tabagdina gegirin.
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