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KORILI PILAV

https://www.mudurnupilic.com.tr

1 bardak piring

1 dis sarimsak

1 corba kasigi curry

100 g. kurutulmus domates
30 g. zeytinyag!

50 g. tereyagi

2 bardak tercihen et suyu
Tuz

1- Tencerenin igine tencerenin tabanini kaplayacak kadar zeytinyagdini ekleyin. Zeytinyaginin igine sarimsaklari
pure yapip ekleyin. Sarmisaklarin kokusu ¢iksin. Koriyi ekleyin. Kuru domatesleri ince uzun bir sekilde kesip,
ekleyin. 2 bardak kaynatiimis et suyunu tencereye ekleyin. Ceyrek bardaklik kaynatilmis suyu bir kdsede
saklayin. Kaynayan et suyunun igine pirinci ekleyin. Ates yUksek derecede yaniyor olsun. Kapagini kapatin.
Piring suyla beraber kaynasin. 3 dakika sonra altini kisin. Suyu gekmesini takip edin.

2- Tencerenin altindaki pirin¢leri yanmamalari i¢in yoklayin. Bir kere karistirin. Pilav suyunu ¢ektiginde pirincin
pisip pismedidini tadarak yoklayin. Yeterince pismemis ise késede sakladiginiz ¢ceyrek bardak kaynar suyu
ekleyin. Kapagi kapatin. )

3- 2 dakika sonra da altini kapatin. Uzerine tereyagdini ekleyip havlu kagit ile tencerenin

Uzerini kapatin. Kapagini da tzerine 6rtlin. 10 dakika sonra pilavinizi tereyadinizin esit dagilmasi igin karigtirin.
Servis edin.
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