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KORILI HINDI KAVURMASI

Malzeme

- 500 g hindi kugbasi

- 3 yemek kasig Sana Creme Bonjour
- 2 adet kuru sogan

- 1 tath kasig kori

- 1 su bardagi yogurt

- 3 dis sarimsak

- Y2 tath kasigi zencefil

- 1 yemek kasigi salga

- Tuz ve karabiber

Hazirlanisi

1. Kuru sogani piyazlik dograyin.

2. Sarimsaklar ayiklayip, kiyin.

3. Yayvan bir tencerede Sana Créme Bonjour kizdirip, i¢ine koriyi ekleyip, kérinin kokusu ¢ikana kadar kavurun.
4. Kori kizarinca i¢ine hindi kusbasgilari ilave edip, hindi etleri renk alana kadar kavurun.

5. Hindi kugbagilar renk alinca igine piyazlik kuru soganlari ilave edip, sodanlar pembelesene kadar pigirin.

6. Daha sonra igine kiyllmig sarimsaklari, zencefili ve salgayi ilave edip, sal¢canin kokusu ¢ikana kadar kavurun.
7. Salca pisince en son olarak igine tuzu, karabiberi ve yogurdu ilave edip, orta ateste kaynama noktasina
gelene kadar pisirin. Yemegi fazla kaynatirsaniz yogurt kesilebilir.

8. Yemegi servis tabagina alip, sicak olarak servis edin.
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