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KORILI HAVUC CORBASI

1,5 yemek kasigi margarin
4 adet havug (rendelenmis)
1 adet sogan

2 dis sarimsak

2 yemek kasigi un

2 su bardagi sut

3 su bardagi su

1,5 cay kasigi kori

3 tath kasig tuz

Sogan ve sarimsag! ince dograyip margarin koydugumuz tencerede kavurun ve kavrulan soganlara
rendelenmis havucu ekleyin. Birka¢ dakika havuglari da kavurup unu havuglara ilave edin, iyice karstirin. Soguk
s0td havuglarin Ustline yavas yavas ve una yedirerek ddkiin. Sonra suyu, kériyi ve tuzunu da ilave edelim ve
kaynayana kadar yUksek ateste kaynadiktan sonra kisik ateste arada karistirarak gorbayi 15 dakika pigirelim.
Gorbayi blenderdan gegirin.
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